N N

Menuwu «3 petis cochons)

950€ (jusqua 10 ans)
Steack hache, frites, ou Nuggets, frites

Sirop ou verre de sodo m

Goufre (Nutello ou Sucre) ou Gloce 1 boule

Nos Desserds a¢ /€

Notre coup de ceur, Gros bouchon
fevilleté au fruits chauds (poire pache obricot), coulis de frombaises,
amandes effilées, noisettes

Moelleux au chocolat aréme prolinge
Panna cotta ordéchoise

Poire ou coromel, glace coramel
Poin perdu, glace vanille

Torte chocolo? blonc et framboise
Tarte ou ditron meringuée

Tiromisu du moment

(ofé gourmand ou thé gourmand

Assiette de fromoges sees..ooooooie B €
(ervelle de conut ... Cieiiaiat , RO |, :

(oupes glacées, consultez nofre corte
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Inirees chaudes

Saucisson brioché, sauce époisse ou vigneronne ......... 15€
(Eufs meurettes : lardons, vin rouge, oignons............ 14€
Eufs oux morilles oo, 16 €
Crodte aux monilles. ..., 19€
Vol au vent de Soint-Jacques souce crustocé ........... 19€
Assiette d'os o moelle ou sel de Guérande ef ses toasts .. 14 €
Salode de Saint-Morcellin en brick, lord fumé ... 16 €
Soupe a l'oignon grofinée ... 14€
Gateou de foies, solode verte, souce homardine ... 14 €
Entrees roides

Foie gras pommes coromélisées maison ... 25¢€
Paté en crodte Maison Gast ..o 16 €
Salode de lentilles et lordons ... ... . 14€
Salode de chévre chaud : miel ef omandes ... 15€
Planche mixte fromage et charcoterie ... 20€
Plonche charcutenie ... 18€
Salode lyonnaise : euf poché, lardons, crodtons......... 16 €

[e coin du péchew

Grenouilles persillées, gratin douphinois ... U<
Grenouilles a lo créme ou ou vin joune,

gratin dauphinois ... 25¢€
Quenelle de Brochet ... PR oRet ) & |
Quenelle de brochet, gateau de foies ... 22 €
Rovioles de quenelles frits ..., 24€
Rovioles de Saint-Jocques .o, 20 €
Rovioles d'escargots ..o, 20€

Nes plats chawds
Téte de veou sauce gribiche, pommes vapeors ... 21 €

Gratin d'andouillette ou Saint- Marcelin, pommes vopeurs 20 €
Gras double @ la lyonnaise, pommes vapeurs ............ 21 €
Poulet oux morilles au vin du Jura ..o 25¢€

Foie de veau persillé selon arrivage ... 24€
Tripes focon bouchon............oooii 19,50 €
Tablier de sapeur sauce gribiche ... 21 €
Andouillette sauce moutarde @ l'ancienne, frites......... 21 €
Foux file! aux morilles, frites........._.. " ainiiatel .. 22€
Grotin de rovioles ou comté, salode.................. 19€
Supplément sauce aux morilles ... 5€
Assiette de Brites. .o 5€

Fomude guignol

Du mordi midi ou vendredi midi
Service (midi et soir), hors jours fériés

19,90 €
Plat + Dessert
Foux filet souce époisse, ou
Grafin de rovioles au comté ef solode, ou
Poule! souce crustocg, ou
Filet de truite a lo créme persillée
Panna cotto ardéchoise, ou

Fromage blanc et son coulis, ou
Poire ou caramel

Fornude lyonnaise

Du mardi ou vendredi
(uniquement le midi), hors jours fériés

19,90 €
Entrée du jour + Plat du jour + Dessert du jour

Verre de vin (12d) ou Biére (25d) ou 1/2 eou minérale
+ (ofe

Fornude du jout

Du mardi ou vendredi
(uniquement le midi), hors jours fériés

12,90 €
Plot du jour + Cofé

ouggestion du chej

(onsultez ardoise

A,//g;u( 7[/'((_,’ 2 BO((,(,/U?H

29¢€
(Euf meurette, ou
Salode lyonnaise, ou
Sabodet ef so cervelle de canuts, pommes vapeurs

Grotin de rovioles ou comté, salode, ou
Quenelle brochet sauce homardine, ou
Foux filet souce epoisse, ou
Tripes facon Bouchon

Dessert maison ou choix
(coupes glacdes non alcoolisées, supplément 3€)
(coupes glacées olwolisées, supplément 5€)

Menu Bowchon

35¢€
Cossolette de rovioles oux escargots, ov
Soudisson brioché sauce vigneronne, ou
Gateou de foies et ses quenelles frits

Gras double fyonnaise, ou
Tablier de sopeur souce gribiche, ou
Poulet oux morilles, ou
Andouillette souce moutarde

Dessert ou choix

(coupes glacées non alcoolisées, supplément 3€)
(coupes glocées olcoolisées, supplément 5€)

Prix indiqués en suros, toutes fuxes comprises &l sarvice compiis

Menu D@wf!&&'@/z

Mats ef vins 46 €

(assolette de Seint-Jocques, ou
Foie gras oux pommes coromélisées ef ses loasts, ou
Solode gourmande : foie gras, mogret de conord fumes,
gésiers de canord

Verre de Savagnin (12 d) - Blanc

Assiette de grenouilles, ou
Poule! aux morilles, ou
Filet de truite oux morilles

Verre d'Arbois Trousseau (12 d) - Rouge
Assiette de fromoges
Verre de Ploussord (12 d) - Rosé

Dessert ou choix
Verre de Macvin (6 o) - Rosé ou blanc

Menu Cirand Bowchon

60 €
Apéritif moison
Entrée au choix

Plat au choix
Dessert au choix
(ofé
Limoncello
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